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(Eingegangen am IG. Oktober 1929.) 

In einer interessanten Arbeit gleichen Naniens haben Pringsheini ,  
Rei l ly  und Donovan1) einen neuen Abbau  des  I n u l i n s  mit geschmolze- 
nem Acet amid  beschrieben. Das durch diese Operation erhaltene Produkt 
zeigt die Zusammensetzung und MolekiilgroBe [C,Hl,O,] 2. Als wesentlichste 
Eigenschaft ihres I n u l a n  genannten Korpers fiihren die Autoren an, daB 
er sich bei langerem Lagern i n  Inu l in  zuruckverwandel t .  

Ich habe, in Yerfolg der Versuche iiber einen neuen Starke-Abbau2), 
die Untersuchungen auch auf Inulin ausgedehnt, und die gleichzeitig von 
Pr ingshe i  m und Mitarbeitern erhaltenen Resultate decken sich vollkommen. 

Die beobachteten Erscheinungen sind ahnlich jenen beim neuen Starke- 
Abbau2). In  beiden Fallen wurde ein neuer Korper erhalten, der sich unter 
gewissen Bedingungen in einen Korper  von bedeutend  hoherem Mole- 
ku largewicht  verwandel t .  Dies ging Hand in Hand niit einer Verande- 
rung der Loslichkeits-Verhaltnisse, die die eigentliche Ursache der Ent- 
deckung jener Vorgange war. 

Vogel und Pic te t3)  haben friiher eine Depolymerisation des Intilins 
niit Glycerin in der Warme beschrieben. Sie haten ein Tr i -  und ein Ui- 
f r uc t  osan  erhalten, die sich jedoch als ziemlich stabile Korper erwiesen 
und keinerlei Neigung zur Polymerisation oder Assoziation zeigten. Das 
neue I so -d i f ruc tosan ,  das frisch bereitet die MolekiilgroBe fur die Formel 
[C,H,,O,], zeigt, verandert sich jedoch bereits in kurzer Zeit, indem das 
Molekulargewicht s t e i g t ,  die anfangs sehr groWe Loslichkeit in kaltem 
Wasser aber abnimmt, bis schliefllich die Losung (in heiBem Wasser bereitet 
und abgekiihlt) keine Gefrierpunkts-Emiedrigung mehr zeigt. Sehr schnell, 
nach 24 Stdn. bereits, erfolgt diese Umwandlung in einer konzent r ie r ten  
wafirigen Losung des f r i s ch  bereiteten I so-d i f ruc tosans .  Das LJni- 
wandlungsprodukt scheidet sich als kaltwasser-unloslich ab. 

Die Deutung dieser Erscheinungen fallt in das Gebiet der Rolloidchemie. 
Mit groljer Wahrscheinlichkeit kann angenommen werden, da13 sich das 
Iso-difructosan nach und uach assoziiert. Dem entstandenen I s o - i n ~ ~ l i n  
fehlt der fur das natiirliche Inulin charakteristische Aschegehalt. Von be- 
sonderem Interesse ist, dalj das optische Drehungsvermogen durch die 
Desassoziation und Reassoziation nicht beeinfluljt wird. Hier liefie sich 
vielleicht der SchluB ziehen, daI3 nur echte ,  durch Betatigung von H a u p t -  
va lenzen  entstandene Polymer isa t ionen  eine periodische h d e r u n g  des 
Drehungsvermogens bedingen, da13 jedoch Assoziat ion (keike e c h t e ,  
sondern dtrch Nebenvalenzen hervorgerufene Polymerisierung) dasselbe un- 
beeinfluljt laBt. Wenn dies allgemeine Gultigkeit hat, kann das Verhiiltnis 
zwischen MolekulgroWe und Drehungsvermogen einen ScliluI3 gestatten, ob 
echte Polymerisation oder Assoziation vorliegt. 
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Beschreibung der Versuche. 
Inul in .  

Zur  Anwendung kam ein Innlin dcr Firmn I< a h l b  auiii. Xach der Reiuigung durch 

[GC]:; = ---1.06~ X I O O / I  , I  3.08 = - 3 4 . 4 1 ~  in XTasser. 

Abbau  mi t  Glycerin:  10 g Inulirt wurden in 50 g Glycerin gut verteilt 
und im Vakuum von 12-13 mm auf 90-950 erwarmt. Nach ungefahr 
I Stde. ist alles in eine schwach gelbliche Schmelze verwandelt. Hierauf 
mird die noch heiBe Masse in kalten absol. Alkohol gegossen und heftig 
umgeriihrt. Das ausgefallene weil3e Pulver wird nach dem Absaugen mehrere 
Male mit absol. Alkohol verrieben, jedssmal scharf abgesaugt, zum Schlul3 
2 Stdn. in absol. Alkohol heftig geruhrt, abgesaugt und mit Alkohol und 
schlieL3lich mit trocknem Ather nachgewaschen. 

Das Produkt ist ein lockeres, weifles, nicht hygroskopisches Pulver. 
Sein auBeres Aussehen ist das des Inulins. Es lost sich jedoch auoerordent- 
lich leicht in kaltem Wasser, selbst in Biswasser. Es wird selbst von ' i s  des 
Gewichts des I so-d i f ruc tosans  an Wasser von 5 O  glatt gelost. Das Produkt 
reduziert sehr schwach Fehlingsche I,Osung, jedoch nicht mehr als eine 
gleiche Menge des Ausgangs-Inulins. 

lusfrieren zeigte das Praparat eiiien Sschcii-Gehalt voii 0.084 06. 

la]: = - 1 . 6 7 0 ~  r o o i ~  :='4,g1 = -34,010 in \rTasser. 
0.31;; g Sbst.: 0.4950 g CO,, o.IG24 fi H20. 

[C,Hl0O,], + I1,O. Ber. C 42.09, I1 .j.fjj. Gef. C 42.49, H 5.72. 

M n le  ku 1 R r gc w i c Ii t s - B e s t iin ni un  g e n : 
g Substanz g Hd) 2l gef. Mol.-Gew 

0.4110 16.0 O . I L & U  389 
0 . 2 j  72 1j .o  o.og00 354 
0.10OQ 15.0 0.0 700 366 
0 . 3 3 6 0 ~ )  20.0 o.n6oo j 2 1  

Bereclinet fiir [C6H,oi)5]2 = 324. 

Is  o - i n iili n. 
Die Darstellung erfolgt am besten, i-ndem man eirie starke waBrige Lijsung 

des frischen I so -d i f ruc tosans  einige Zeit bei Zimmer-Temperatur stehen 
lafit, das ausgefallene Produkt absaugt, niit absol . Alkohol nacliwascht, 
nochmals mit Wasser verreibt, absaugt und mit Alkohol und Ather wiischt. 

Lockeres, dem Inalin im Aussehen gleiches, nicht hygroskopisches Pulver. 
In  kaltem Wasser fast unloslich, in heiflem Wasser gut loslich. 

Die waBrige Losung des Tso-inulins zeigt ljei der Kryoskopie sehr schwan- 
kende, unsichere Ergebnisse, die auf ein MoL-Gew. von mehr als 2000 schlief3en 
lassen. Langer ailfbewahrtes Iso-inulin gibt iiberhaupt keine Gefrierpunkts- 
Erniedrigung mehr. 

[a]:: = - ~ 1 . 2 1 0  1 I O V / I  :='3..iz --.~+.,<xo in Xl-aascr. 

4, An eineiii 2 Monate alten Produkt nusgefiihrt 




